Po kuhanju azijske enoloncnice v nasem

Ultra Light litozeleznem woku ali wok
ponvi, z uporabo sestavin, kot so mleto
meso, cebula, cesen, Cili omaka, kisla
smetana in razlicne zacimbe, nato pa
enoloncnico nekaj casa dusimo, je
povrsina woka videti kot na zgornji sliki
po Ciscenju s toplo vodo in krtaco.

Ce zelite obnoviti povrsino, je zelo
enostavno. V ponev vlijte priblizno eno
zlico repicnega olja. Za vtiranje olja
uporabite papirnato brisaco.

Povrsino nato spet posusite z drugo
papirnato brisaco.

Povrsina je zdaj "kot nova" in ponev Po uporabi lahko papirnata brisaca izgleda
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nekaj casa, da spet dosezemo cudovito crno
povrsino, a pogosteje kot je posoda v uporabi,
hitreje bo spet pridobila svoj ¢rni lesk.




