MAESTRO INDUKTION KOPPAR.
% Skotselrad.

Produkterna i var kopparserie

RON N E BY ar t|IIverkaqle megl en m_etod ) \ .
som kallas ”3-ply”. Det innebér 1 I @//‘
B RUK enkelt uttryckt att det &r 3 kérl A
SWEDEN som pressats ihop till ett. . @'/ — ",j“ -
Ytterst &r det ett kopparlager. Mellanlagret bestar av A Ti F
aluminium, och gar runt dven i kérlets vdggar. Insidan
bestdr av ett lager rostfritt stal. P& detta sattet far man den vackra utsidan av koppar, som i
kombination med aluminiumskiktet ger en snabb, jamn och god varmedistribution i kokkarlet.
Insidan av rostfritt stdl ger en praktiskt lattskétt yta, och gor att man i dessa moderna karl
slipper den kostsamma och krangliga fértenningen av insidan som maste géras i gamla tiders
koppargrytor.

Handtag och grepp &ar gjutna av rostfritt stal och hller sig genom gaffelkonstruktionen, med
den minimala anliggningsytan mot karlets vagg, skont sval under
matlagningen. Vid langre koktider kommer det dock till slut att

>L~—- R~ bli varmt, varfér forsiktighet tillrddes om man &r osdker pa hur
p =SEEEEE Y |ange kokning pagatt.

Om utsidan blivit missfargad och/eller flackig, kan detta poleras bort med ett kopparputs-
medel. Ett lampligt tillvdgagangssatt &r da att forst diska kérlet, for att sedan applicera puts-
medlet med hjalp av mjuk trasa. Gnid sedan med en polertrasa tills missfargningen férsvinner.
Diska och torka av och polera darefter kokkarlet. Vilken avslutningsmetod som véljs beror pa
hur blank man vill ha ytan. Det finns manga bra kopparputsmedel i handeln, och alla kédnner vi
val till det klassiska “"Haxans kopparputs”, vilket ar det medel vi sjdlva lyckats bast med. Men
for att ta bort mindre oxideringar kan t.o.m vanlig tomatketchup fungera bra.

Kokkarlen ar férsedda med en speciell, magnetisk, stalbotten pa

undersidan. Detta gor att man kan anvanda dessa karl dven pa 4
induktionshall/spis. Var dock forsiktig med det s.k. “booster-" eller \-

"turbolaget”, eftersom kérlet da mycket snabbt blir varmt. Alltfér gy W

snabb uppvarmning kan orsaka att kopparytan kan se ut som om L m
den bleknar eller “vitnar”. Ytan kan i de flesta fall dock poleras upp R

igen, och aterfar da sin gamla lyster. Hog effekt pa induktionshéll kan &ven orsaka att
undersidan svanger sig och blir skev. Kopparkarlen kan diskas i diskmaskin men vissa
maskindiskmedel kan angripa aluminium-skiktet och orsaka korrosion. Det kan orsaka att den
magnetiska undersidan separeras fran infastningen. Det snabbaste och bésta &r att handdiska
karlen direkt efter anvdandandet. Handdukstorka gdrna efter disken, for att undvika
"vattenflackar” pd ytan. Skador p.g.a. for hég varme eller snabb uppvarmning, samt skador
p.g.a maskindiskning, ar inte grund for reklamation utan &r en mekanisk averkan utanfér vart
ansvar.

Glaslocket, om sddant medféljer kéarlet, &r ugnsfast upp till 260°C. Det &r dock inte eldfast,
och far under inga villkor l&ggas pa t.ex. en het platta. D3 spricker det, och kan orsaka
skarskador om man har otur. Glaslocket kan diskas i diskmaskin.

Vi hoppas ni ska bli néjda &gare och anvéandare av vara kopparkokkéarl. Har ni ytterligare
fragor kring dessa &r ni alltid vdlkomna att kontakta oss. Besdk ocksad gdrna var hemsida
www.ronnebybruk.se, dir ni kan fa mer information om alla vara matlagningsprodukter.

Slutligen tackar vi for att ni valt var produkt, och énskar er ma8nga glada matlagningsstunder
med denna.
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