M " WRONNEBY BRUK W e "a"n"n"s

SWEDEN

Esikasitellyn valurata-astiasi hoito

Uusi Ronneby Bruk valurauta-astia on jo kasitelty kasvioljylla, joten se on
heti kayttdévalmis ilman mitaan toimenpiteita.

Huuhtele se vain lampimalla vedellda ja kuivaa se. Sitten voit aloittaa
paistamisen kayttden hieman voita tai oljya.

Uunissa voidaan kayttaa valurautapannuja, joissa on valurautainen tai
uostumattomasta teraksesta valmistettu kahva. Puisilla kahvoilla
varustettuja pannuja ei tule kayttda uunissa, koska kahva voi halkeilla.

Ronneby Brukin pannut ja padat soveltuvat kaytettavaksi kaikilla liesilla,
jopa keraamisilla tai induktioliesilla. Kayta kuitenkin induktioliedella
maksimissaan keskitehoa! Valurautainen paistinpannu tai -pata sailyttaa
muotonsa ja se

saavuttaa erinomaisen kosketuspinnan lieteen, mika on tarkeaa erityisesti
keraamisilla liesilla.

Puhdista pata tai pannu kuumalla vedella ja astianpesuharjalla, kun se on
viela kuuma, tai kuivaa vain talouspaperilla.

Kayta astianpesuainetta vain, kun olet valmistanut jotain, jolla on erittain
vahva maku. Kuivaa aina astia pesun jalkeen. Tama tehdaan helpoimmin
asettamalla se hetkeksi keittotasolle, jalkilampdon, kun liesi on kytketty
pois paalta. Jos pata tai pannu nayttda olevan kuiva, hiero sen pintaa
hieman paistodljya

talouspaperilla tai vastaavalla.

Ala kayta valurautaa ruuan varastointiin, koska se voi tulla ruosteiseksi ja
itse ruoka voi varjaytya. Jos nadin tapahtuu, ruoste on helppo poistaa
terasharjalla. Ruosteen harjaamisen jalkeen hiero pintaan paistodljya tai
suolatonta rasvaa. Pane pannu uuniin muutamaksi tunniksi noin 150
asteeseen, ota se pois ja kuivaa talouspaperilla. Toista tarvittaessa
toimenpide.

Jata kansi hieman auki, kun pataa tai pannua pidetaan kaapissa.

Jos padan tai pannun pinta nayttaa olevan kuiva, rasvaa sita hieman
paistooljylla.
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