
Bästa wokpannan i gjutjärn:
Ronneby Bruk Ultra Light

Här har vi en wokpanna i gjutjärn från Ronneby Bruk. Pannan 
Ultra Light är faktiskt tillverkad av exakt samma råmaterial som 
sandgjutna, tyngre och klumpigare gjutjärnspannor, men är otroligt 
lätt till vikten. Anledningen till att just denna modell är så pass lätt 
är för att Ronneby Bruk under åratal har utvecklat en helt unik 
gjutningsteknik som möjliggör att de kan tillverka betydligt tunnare 
pannor vilket i sin tur också leder till en lättare vikt.

Gjutjärnspannan är utrustad med silikonhandtag för en 
bekvämare användarupplevelse och finns i storlekarna 30, 32 
och 34 cm. 

Vill du hellre ha stålhandtag så har dom även modellen Ultra 
Light Professional i storleken 32 cm. Stålhandtaget gör att den 
även kan användas i ugn eller på grillen.

Ronneby Bruk Ultra Light är enligt oss den bästa wokpannan i 
gjutjärn som går att få tag på och verkligen en modell du 
definitivt bör kika lite extra på!
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