SAMLAS KRING GRYTAN

Sammanfattning

Hur du viljer att tillaga din fondue har egentligen inga begrinsningar utan det dr fantasin
och smaken som styr vad du vill tillaga.

Den sociala matlagningsformen med ursprung i Schweiz ar mest kdnd for kott, ost eller
choklad. Till kétt och fisk anviands ofta olja eller fond (buljong). Gemensamt for alla
fondueset r en gryta, med stéllning, som halls varm med en brinnare underifrdn. Maten
doppas med sérskilda bestick 1 grytan och varje portion tillagas pa ndgra minuter. Ett tips
ar att forbereda allt pa spisen och sedan lyfta 6ver den varma grytan till bordet.

Modell Betyg Ca.Pris Kommentar
Maestro Emalj 23/25 1000 Bast i test
Maestro 19/25 600 Valbyggd
Princess Classic 17/25 500 Elektrisk

Le Creuset 19/25 1050 Klarar ostfondue
Eva-trio 17/25 1850 Hogt pris
Duka Daily 14/25 400 For nyborjare
Hogberg 16/25 670 Liten gedigen
Zone 14/25 500 Trangt i grytan
Selected 14/25 250 Billig

Stensjo 17/25 700 Rostfritt

I vart test har vi tittat ndrmare pa tio alternativ som vdrms underifran av en éppen I3ga.

En modell har en elektrisk védrmeplatta med reglerbar effekt. D3 far man dock sta ut med

att plattan kraver anslutning till ett vagguttag. Vanliga branslen ar rédsprit (etanol) eller
brénngelé, detta kan kdpas pa@ bensinmackar eller i affirer som saljer kdksutrustning. Ett
komplett fondueset bestar av brannare, stallning och bestick, andra tillbehér kan férekomma.
Testets grytor ar avsedda fér 6 personer men passar bast for 4 personer. Ar man fler kan det
bli trangt i grytan och da rekommenderas istéllet flera grytor pa bordet. Testet visar att en
kottfondue med tunt strimlat nétkétt tillagat i kalvfond och vin inte &r nagot stérre problem
for ndgon av modellerna. Det som &r svarast att tillaga ar ostfondue, eftersom att det kraver
bra varmespridning. Ett tips ar att forst gnida in grytan med lite vitldk, vilket ger god smak
och en hinna som gér att osten inte branner fast lika latt.Bast pa att tillaga kott- och ostfon-
due ar modellerna i emaljerat gjutjarn fran Le Creuset och Ronneby bruk. Dessa kostar lite
mer att kdpa, men kan &ven tjénstgéra vid vanlig matlagning. Vart tips &r att kdpa fondueset
efter hur ofta du ska anvanda den. Eftersom det ar en pryl som ofta férpassas I&ngt in i ska-
pet kan det bli en dyr investering per anvédndningstillfalle. Overlag &r tillverkarna daliga pa att
skicka med skotselrdd och en fonduegryta kan vara mycket svar att fa ren frén fastbrénd ost
och andra matrester. Men nér det fungerar bra sd ar fondue ett trevligt satt att umgas och &ta
middag pa. En fordel &r att maten alltid &r rykande varm!

Vi har tillagat ost- kétt och grénsaksfondue i samtliga karl. Bedomningskriterierna ar design,
kvalitet, funktioner, prisvarde och kapacitet. Maxbetyget ar 25 poang.



Maestro Emalj

Betyg: 23/25

Kommentar: Biist i test.

Ronneby Bruk Maestro Emalj ér ett mycket vil avvigt fondueset med samma
grunddesign som sin lillebror i gjutjarn. Ytan i emalj gor att ostfondue inte branner
fast sa latt. Rengoringen blir ddrmed inte lika arbetsam. Bra bordsstill, hyfsat bra
stodplatta, funktionell brdnnare for rodsprit eller branngelé ingér, liksom bestick for
6 personer. Som bonus fir man dven ett lock som gor att grytan far stérre anvandn-
ingsomraden i kdket. Sammantaget testets béista kop som presterar bist pa bade
kott- och ostfondue.

Cirkapris: 1000 kronor

Maestro

Betyg: 19/25

Kommentar: Vilbyggd.

Ronneby Bruk Maestro ar ett vialdesignat fondueset i gjutjarn. I setet ingér en rejél
gryta pa tva liter for 6 personer med bra handtag, en stillning som skyddar elden,
bestick och underrede i trd. Kombibrannaren sitter bra, men elden var svar att reglera
jamnt. En bra detalj ar locket (extrautrustning) vilket gor grytan anvéndbar dven for
vanlig matlagning. Buljongen haller sig varm linge och ostfondue blev bra, men
maste héllas 16s sé att den inte brénner fast. Rengéringen var godkind. En vilbyggd
produkt till bra pris.

Le Creuset

Betyg: 19/25

Kommentar: Klarar ostfondue.

Le Creuset fondueset ér tillverkat i emaljerat gjutjdrn. Grytan rymmer cirka 1,2 liter
och ér utformad for att man ska kunna luta fonduegafflarna mot kanten. Foten ér
stadig och den stora brénnaren for rodsprit eller branngelé fungerar bra. Med mycket
vitska i brannaren tar det dock lédng tid innan rétt temperatur uppnés och onddigt
mycket buljong gar at. Osten fastnade lite och kottet blev vl tillagat. Enkel rengérn-
ing och bra kvalitet &r det slutliga omdomet.

Cirkapris: 1050 kronor

Hogberg

Betyg: 16/25

Kommentar: Liten gedigen.

Anders Petter Hogberg ér ett litet fondueset 1 gjutjarn. Kérlet méste kokas in med
mjolk och olja innan det anvénds forsta gdngen. Den rostfria brannaren star stadigt
och dr anpassad for rod etanol. 6 bra gafflar ingar

samt en vélformad stodring. Kérlet har smé handtag och fungerar bra for bade

ost- och kottfondue. Var beredd pa att reglera virmen sa att det inte blir for varmt.
En ganska trevlig produkt med bra prisvirde.

Stensjo

Betyg: 17/25

Kommentar: Rostfritt.

Anders Petter Stensjo dr ocksa konstruerad for 6 personer. Modellen drivs av
branngelé och dr tillverkad i rostfritt stal. Brickan undertill

skyddar bordet mot spill och virme. Grytans botten dr mer tilltagen &n hos de
billigare rostfria alternativen, vilket forbattrar anvandningen. Brannaren upplevs
dock som lite for djup, vilket innebir att elden 1att kvévs eller blir for svag. Kommer
branngelén upp en bit gar det battre. Osten branner gérna fast i botten, men resultatet
ar overlag godként.



Eva-trio

Betyg: 17/25

Kommentar: Hogt pris.

Eva-trio fondueset dr ett pakostat alternativ i rostfritt stdl med induktionsbotten.
Konstruktionen ar rejél utan att vara klumpig, trots att grytan rymmer 2 liter. Man
fér bra virme fran brannaren som drivs av rodsprit. Kérlet fungerar bra att forvdrma
pa spisen tack vare bra handtag. Kottfonduen gér bra att tillreda, men ostfonduen
maste vaktas s att den inte brénner fast. Spjéllet dr dock bra att reglera virmen med.
6 massiva bestick medfoljer. Med tanke pé priset blir investeringen dyr, om man inte
ar tamligen entusiastisk.

Cirkapris: 1850 kronor

Princess Classic

Betyg: 17/25

Kommentar: Elektrisk.

Princess Classic dr ett elektriskt fondueset med 8 bestick och 6 saskoppar. Sjilva
grytan ér tillverkad i tunt, rostfritt stdl och rymmer 1 liter.

Elektrisk reglering med tydlig lampa gor att man kan anpassa virmen enkelt efter
innehallet. Att tillreda kott och gronsaker gér bra, men ostfonduen tenderade att
brénna fast efter en stund. Ganska kort sladd. Besticken rostade efter ett forsta
vattenbad. Sammantaget en ldtthanterlig men inte sa gedigen produkt, som dven
passar for glogg till jul vilket 6kar anvandningsomradet négot.

Cirkapris: 500 kronor

Duka Daily

Betyg: 14/25

Kommentar: For nyborjare.

Duka Daily ar pysslig att montera, inte sa stadig och skrymmande vid forvaring.
Fordelen ér att du far mycket tillbehor for pengarna. Rostfri gryta, still for brannare
samt skalar, gafflar, skedar och snurrbricka for 6 personer ingar. Setet fungerar bra
for nyborjaren och for dig som mest gillar kottfondue. Ostfondue brénner ldtt fast i
det tunna kérlet och brannaren star lite ojimnt. Ett skramligt budgetalternativ som
passar dig som vill testa, men inte fordjupa dig i &mnet fondue.

Cirkapris: 400 kronor

Zone

Betyg: 14/25

Kommentar: Trangt i grytan.

Zone fondueset ar baserat kring en liten tunnbottnad gryta och en enkel, kromad
stdllning. Samlas flera kring bordet sa blir det snart trangt att fa ner de medf6ljande
besticken (6 st ingar) da stodringen ar vil tilltagen. Att tillreda kottfondue baserat pa
buljong gar bra. Nir vi sedan testar ostfondue kommer setet till korta. Varmen sprid-
er sig inte Over kérlets botten och osten brianner fort fast i mittpunkten. Arbetet med
disken tog sin tid efterdt. Drivs av bridnngelé. Bra bestick och underplatta medfoljer.
Cirkapris: 500 kronor

Selected

Betyg: 14/25

Kommentar: Billig.

Sagaform Selected ar ett fondueset for 6 personer i rostfritt stal. Grytan har tva run-
dade handtag som blir varma vid tillagning. Grytan har en tunn botten och fungerar
for kottfondue, mindre bra till ostfondue. Rengdrningen tar tid. Besticken ar tydligt
markta med olika farger, men det blir trAngt i grytan pd grund av att en skrymmande
stodring. Brannaren drivs av branngelé och laser sig

latt i stingt lage. Produkten dock vérd sitt pris for dig som inte dter fondue sa ofta.
Cirkapris: 250 kronor



